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Variations des taux de cétones et d’acides - Phase 1
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Taux globaux en cétones dans les différents échantillons - Phase 1
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Profils chromatographiques cumulés
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Proportions des principales classes de composés
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Analyses statistiques des données
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Molécules
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Variabilités chimiques au sein des échantillons
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Conclusion et perspectives

Evolution de la méthodologie analytiques

Extraction des molécules de I'espace de téte statique en cumulatifs

1er Extraction 2eme Extraction 3eme Extraction

Augmenter la quantité de volatiles captés pour

Extraction cumulatives des fractions volatiles ) L .
identification plus fine

Extraction dynamique des molécules de I'espace de téte

T Extraction par
épuisement de
I'espace de tete
Portable ou en
laboratoire

GC/MS portable Torion 9 Module SPS3 Turbomatrix HS trap
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